Kendier ’O&WM ca. 12 Stiick

Kuchen:
350 g helle
Kuchenreste (Riihrteig)

Frosting:

70 g Mascarpone

100 g weile Kuvertiire
1-2 TL Spekulatiusgewirz

Deko:
ca. 150 g Kuvertlre, dunkel
Zuckeraugen, rote Kugeln, Mini-Salzbrezeln

So- gehil'y
Kuverttire tiber dem Wasserbad schmelzen. Mascarpone sowie Spekulatiusgewurz dazugeben.
Kuchen zerkrimeln und mit der Masse vermischen.

Etwa 10 min kihlen und dann mit feuchten Handen zu Kugeln formen und im Tiefkihler ca. 30 min
kuhlen.

Fur die Rentiere die Kugeln auf den Cakepop-Stiel stecken und mit geschmolzener, dunkler Kuverttire
uberziehen. Auf die noch feuchte Kuvertire die Salzbrezeln als Horner und die Nase, sowie die Augen
aufsetzen.

Trocknen lassen & kiihl aufbewahren.
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